Flowvors

RESTAURANT

by OREA

APPETITANREGER

Gemischter griiner Salat mit Avocado-Salsa, Cheddar und 320 CZK

Hahnchenfrikassee in siiB-saurer Sauce

Bruschetta mit Artischocken, Tomaten, Rucola, Parmaschinken 280 CZK
und Biiffelmozzarella

Gebratene Entenleber mit Waldpilzen, Spinat,
Himbeeren und Walniissen in Honig

Tatar vom Aberdeen-Angus-Rind mit schwarzen Triiffeln,
Kapern und Aceto-Balsamico-Sauce

SUPPE

Rinderschulterbriihe, GrieB-Gnocchetti 110 CZK
mit Wurzelgemiise und Liebstockel

Griel3 Strozzapreti mit Wildschweinragout in Rotwein 350 CZK
Barbera D'Asti, Pecorino di Pienza

Pappardelle, Sahnesauce mit Pfifferlingen, Lauch, wildem 340 CZK
Brokkoli und Parmaschinken

Penne Rigate mit San Marzano-Tomaten, gegrillten 320 CZK

Auberginen, Mozzarella di Bufala, knuspriger Guanciale,
Parmigiano Reggianocheese

STEAKS

BEILAGE

zu steaks inklusive / extra beilage 120 CZK

Cremige Pilzsuppe mit Kartoffeln und Krauterol

FASAN | HUHN | FISCH

Gebratene Fasanenbrust in Lardo-Speck, StiBkartoffeln,
Rotkohl, Sauce mit Feigen und Haselntlissen

Gegrillte Maishahnchenbrust mit Kartoffelpliree mit
Petersilienwurzel, Lauch und Morchel-SoRe

Gegrilltes skandinavisches Lachssteak, Puttanesca-Sauce,
Kartoffelpliree mit Safran

SOREN

Gegrilltes Rib-Eye-Steak mit 590 CZK Kartoffelpliree mit Friihlingszwiebeln, Petersilie ~ Chimichurri
tasmanischem schwarzem Pfeffer Ofenkartoffeln mit roten Zwiebeln und Chorizo PilzsoRe

Kalbsfiletfilet, gerostete Zitrone, 660 CZK Steak Pommes frites | Julienne-Pommes frites Demi Glace
Parmesanchips SiiBkartoffel-Pommes frites | Gegrilltes Gemiise  Pfeffer aus griinem Pfeffer
Filet, Rinderfiletsteak, confierte 690 CZK

Schalotten mit Thymian

BURGERS

Rindfleisch-Cheeseburger Chuck Roll mit Cheddar, 320 CZK
gerauchertem Speck, Tomate, Avocado,

roten Zwiebeln, Steak-Pommes

Burger mit Hahnchenbruststeak, Tomate, Avocado, 300 CZK
roten Zwiebeln, Steak Pommes frites

Burger mit Rote Bete, Tomate, Avocado, 280 CZK
roten Zwiebeln, Steak Pommes frites

Penne-Rigate mit Tomatensauce, mit Basilikum 190 CZK
und getrockneten Tomaten

Gegrillte Hahnchenbrust mit Krautern, gemischtem Salat 230 CZK

und Julienne-Pommes frites

Quarkknodel gefiillt mit Friichten, Sauerrahm, Butterschmalz, 190 CZK
Kakao und frischen Friichten der Saison

2 SOBE N mit burgern inklusive / extra sauce 80 CZK

BBQ-SoRe

Aioli mit gerostetem Knoblauch
Chili-Mayonnaise
Tomatensalsa mit Koriander

KASE | PARMA-SCHINKEN

Taleggio, Camembert, Fourme d'Ambert,
Aprikosen-Chutney mit Ingwer

Parmaschinken, frische Feigen mit Walniissen, gegrillte
Paprika und Rote Bete mit Meerrettich

BAR MENU

Tortilla-Chips mit Curry-Mandrocas, 180 CZK
Avocado-Mayonnaise mit Chili

Quesadilla Chorizo - Weizentortilla mit Kase, Chorizo- 260 CZK
Scheiben, Mais, Sauerrahm, gemischter Blattsalat

Chefs Sandwich, gerostetes WeilRbrot, Speck, gebackenes Ei, 270 CZK

Rucola, Tomaten, Zitronenmayonnaise, Pommes frites

Caesar-Salat mit Hahnchen - Romersalat, Foccacia,
Brotcroutons mit Knoblauch, Parmigiano Reggiano

Caesar-Salat - Romersalat, Foccacia, Brotcroutons mit
Knoblauch, Parmigiano Reggiano

DESSERTS

Traditionelles tschechisches Rezept in unserer modernen Version
Brotpudding mit Apfeln, Sauerrahm, Walniissen und
Aprikosen-Chutney

160 CZK

Allergene auf Anfrage beim Personal

Gebackener Kasekuchen mit Orangensauce und Salbei

Mandelmehl-Schokoladenkuchen mit Schlagsahne und
Aprikosenmarmelade mit Orangen

350 CZK

390 CZK

110 CZK

460 CZK

420 CZK

520 CZK

zu steaks inklusive / extra sauce 80 CZK

240 CZK

290 CZK

280 CZK

240 CZK

180 CZK
180 CZK

Resort SklaF Harrachov @ OREA Resort Sklar



